
 

   

  Carte  Gourmande  

  « A  l’Italienne » 
 

 

Entrées Froides  

* ANTIPASTO  DELLA  CASA   14€ 

    Jambon cru, Sorbet Melon , Artichauts & Aubergines préparés à l’Italienne, Anchois,   
    Parmesan, Mozzarella de Buffle & Bruschetta  
 * INSALATA  DI  MARE    13€ 
     Salade de la Mer  
 

Entrées  Chaudes 

* PARMIGIANA  DI  MELANZANE    12€ 
     Gratin d’Aubergine, Basilic, Tomate, Parmesan 

* TRIS  DI  BRUSCHETTE    11€ 
    Trio de Bruschettas (Classique, Jambon Cru, Saumon fumé) 
* SAUTEE  DI  COZZE     13€ 
     Moules, Piment végétarien, tomate, vin blanc & Polenta 
* POLIPO  GRIGLIATO  IN  CREMA  DI  PATATE DOLCI  14€ 
     Poulpe grillé, Crème de patate douce 
   

Pasta  & Risotto 

* PARPADELLE  “KER  ALBERTE”   21€ 

     Parpadelle aux Crevettes de Guyane & Tomates fraîches 
* TORTIGLIONI AL PESTO DI MELENZANE, CREMA DI CARCIOFI & RICOTTA 16€ 
   Tortiglioni  au Pesto d’Aubergine, sauce Artichaut & Ricotta  
* SPAGHETTI  ALLE  DELIZIE  DI  MARE    17€ 
    Spaghetti  aux fruits de mer, sauce tomate & herbes fraîches 
* TAGLIATELLE  FATTI  IN  CASA  ALLA “CREO~ITALIA”  17€ 
     Tagliatelle au Colombo fait maison - Poulet mariné & cuit, brocolis, piment végétarien,  
    Concombre piquant, fior di latte, coulis de tomate & basilic frais 
* RISOTTO  MANTECATO  STRACCIATELLA  DI BURRATA D.O.P – 

   CALAMARI E VERDURE CROCCANTI   21€ 
    Risotto fait maison, Crème de Burrata DOP, Calamars & Légumes croquants 
 

Plats 

* GAMBERONI  ALLA  GRIGLIA  ALL’ITALIANA  24€ 
     Crevettes de Guyane grillées, sauce origan, citron, ail  & vin blanc 
* FILETTO  DI PESCE FRESCO ALLA GRIGLIA IN  SALSA  ALLA  

   MEDITERRANEA    19€ 
    Filet de Poisson Grillé, sauce Méditerranéenne (tomate, olives, thym, câpres, basilic & herbes) 
* PETTO  DI ANATRA ALL’ARANCIA, CREMA Di FICHI E MANGO 24€ 
    Magret de Canard à l’Orange, crème de Figue  & Mangue 
* FILETTO  DI MANZO AL CHIANTI  E FRUTTI DI BOSCO  29€ 
     Filet de  Bœuf, Sauce vin rouge (Chianti) & Fruits Rouges 
* TAGLIATA  DI MANZO – RUCOLA E GRANA  22€ 
     Bœuf grillé / tranché à l’Italienne – Roquette & parmesan 
* COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA SCOTTADITO   

  CON VELLUTATA ALLA  BOSCAIOLA    22€ 
     Côtelettes d’Agneau  aux herbes, cuit au four en chapelure de noix & moutarde,  
     velouté de  champignons des bois 

***Tous nos plats sont servis à l’italienne avec Légumes & pommes de Terre*** 
« Tous nos plats sont faits maison »  

 
 

Desserts 

* TIRAMISU     9€ 
* CREME BRÛLEE     9€ 
* STRUDEL      9€ 
* PANNACOTTA  (Coulis au choix)   9€ 
* TARTE DU JOUR     9€ 
* Assiette de Chèvres Frais (Producteur Local)  9€ 
* Glaces Artisanales « S. Bertoldi  »                      3.5€ / boule 
>>>> demandez  à notre  hôtesse  les  saveurs  disponibles  

* Supplément Chantilly ou Chocolat      2€ 
 
 


